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Asia  
Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus

Toimija Hoivamme Maakunnat Oy (3234082-7)

Kohde Hoivamme Kuopio

Rahkakatu 34, 70780 KUOPIO

Toiminnan nimi Hoivamme Kuopio

Toiminta Suurkeittiö, laitoskeittiö (koulut, sairaalat ym.)

Aika 6.2.2024

  

Läsnäolijat

Tarkastaja Pirkko Marin

Toimipaikan edustaja Katri Ojapelto ja Minna Vainikainen (osan aikaa)

Tarkastuksen perusteet
 
 
Ympäristöterveydenhuollon valvontasuunnitelma
 

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
2. TILOJEN JA VÄLINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTÄVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tarkastettiin edellisen tarkastuskäynnillä esille tulleiden asioiden osalta. Keittiön käsienpesupiste on 
varustettu käsipyyhetelineellä, siivouskaapin varustelutaso oli kunnossa ja työntekijällä oli pukukaappi 
käytettävissä.
 
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja järjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyvä yleinen puhtaus ja järjestys. 
 
3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja työvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet, työvälineet ja laitteet ovat puhtaita. Siivousvälineet ovat 
hyväkuntoisia ja niiden puhtaudesta on huolehdittu.
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.4. Henkilökunnan terveydentilan seuranta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Saadun tiedon mukaan toimija vaatii terveydentilan selvitykset elintarviketyötä tekeviltä 
työntekijöiltä. Seuranta oli esittää.
 
5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KÄSITTELYHYGIENIA
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5.4. Sulattamisen, jäähdyttämisen ja jäädyttämisen hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tarkastettu jäädyttämisen osalta. Jäädyttämistä koskevat merkinnät olivat kunnossa.
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.2. Jäähdytettyjen tilojen ja kylmässä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tarkastettu omavalvonnan lämpötilakirjanpitoa. Kirjausten mukaan lämpötilat ovat olleet asianmukaisia. 
Myös tarkastuksella mitattujen kylmälaitteiden lämpötilat olivat lainsäädännön mukaiset. 
Kylmävarastojen täyttö oli tehty oikein. Kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilahallinta oli 
toimivaa. Omavalvonnassa on esitetty eri elintarvikeryhmien lämpötilavaatimukset.
 
6.3. Elintarvikkeiden säilyttäminen kuumana ja uudelleenkuumennus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tarkastettu omavalvonnan uudelleenkuumentamisen lämpötilakirjanpitoa. Uudelleenkuumentaminen oli 
toimivaa. Asianmukainen lämpömittari oli käytössä.
 
6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Omavalvonnassa on seurattu ruuan valmistuslämpötiloja. Tarkastettu kuuman ruuan jäädytyksen 
omavalvonnan kirjanpitoa viime ajoilta. Jäähdytys oli onnistunut hyvin. Käytössä on 
pikajäähdytyskaappi. Pakastevihannekset kuumennetaan. Kohteessa käytetään suomalaisia marjoja. 
Tarvittaessa elintarvikkeet sulatetaan kylmälaitteessa.
 
6.6. Pakasteiden ja jäädytettyjen elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tarkastettu omavalvonnan pakastekalusteiden lämpötilakirjanpitoa. Lämpötilahallinta oli toimivaa ja 
omavalvonnan mukaista. Pakastimien täyttämisessä eikä lämpötiloissa havaittu huomautettavaa.
 
6.9. Lämpötilahallinta myynnissä ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tarjoilulämpötiloja on mitattu ja kirjattu. Kirjausten mukaan lämpötilat ovat olleet asianmukaisia. Kylmän 
ruuan lämpötilaseurannan kirjaukset on hyvä muistaa ottaa taas käytäntöön. Ruuan tarjoiluaika on lyhyt 
(noin tunti).
 
7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Ruuan tarjoilulinjastossa ei ollut huomautettavaa. Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita 
pidetään tarjolla vain kerran.
 
13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Ravitsemukselliset erityistarpeet on ennakkoon selvitetty ja ruoat tarjotaan siltä osin kohdennetusti. 
Tarjolla olevista elintarvikkeista annetaan tarvittavat tiedot.
 
14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT

14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tarkastettiin kertakäyttökäsineet, muovimukit ja nokkamukit. Tarkastetuissa tuotteissa oli 
elintarvikekelpoisuutta osoittava malja-haarukkatunnus.
 
15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden vastaanotossa oli tehty omavalvontaa. 
 
16. JÄLJITETTÄVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.6. Takaisinvedot

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tarvetta takaisinvetotoimenpiteille ei ole ollut.
 
18. OIVA-RAPORTIN ESILLÄPITO

18.1. Oiva-raportin esilläpito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Viimeisin oiva-raportti oli esillä. Toimijan verkkosivuilla on linkki, josta raportti löytyy. Linkki löytyy sivulta 
https://hoivamme.fi/hoivakodit/kuopio/. Linkistä klikattaessa avautuu näkymään myös 
tarkastuskertomus. Tarkastuskertomusta ei ole tarkoitettu yleisesti esille laitettavaksi, vaan vain 
Oiva-raportti. Osoitteesta https://www.oivahymy.fi/yrityksille/oiva-raportin-esillapito/internetsivustolle/ 
löytyy ohjeet Oiva-raportin esilläpitoon internetsivustolla. Linkin tulisi johtaa tälle sivulle 
https://www.oivahymy.fi/hae-yrityksia/#text=hoivamme%20maakunnat%20oy. Tälle sivulle tarkastuksia 
koskevat Oiva-raportit päivittyvät automaattisesti aina tarkastuksen jälkeen (noin kolmen viikon kuluttua 
tarkastuksesta).
 
 
Sovelletut säännökset
 
Elintarvikelaki (297/2021)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY)(852/2004) elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille 834/2014
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002 elintarvikelainsäädäntöä koskevista 
yleisistä periaatteista ja vaatimuksista
Valvonta-asetus (EU) 625/2017
Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista
Kuopion kaupungin ympäristöterveydenhuollon valvontasuunnitelma 2020-2024
Kuopion kaupungin kaupunkiympäristön palvelualueen toimintasääntö 13b §
Hallintolaki (434/2003)
 
  

Maksu 175,00 €
 
Maksuperusteet
 
 
Kuopion kaupungin ympäristöterveydenhuollon maksutaksa
 
Valvontamaksun muutoksenhakuohje
 
 
Tarkastus on Kuopion kaupungin ympäristö- ja rakennuslautakunnan hyväksymän 
ympäristöterveydenhuollon valvontasuunnitelman mukainen tarkastus. Tarkastuksesta peritään 
valvontamaksu, joka määräytyy Kuopion kaupungin ympäristöterveydenhuollon maksutaksan mukaan. 
Maksutaksan mukainen valvontamaksu perustuu tarkastukseen käytettyyn aikaan. Tarkastukseen 
kuuluu tarkastukseen valmistautuminen, tarkastus ja tarkastukseen liittyvien kirjallisiin töihin käytetty 
aika.
 
Kunnan ympäristöterveysviranomaisen hyväksymään valvontasuunnitelmaan ja taksaan perustuvaan 
maksuun tyytymätön toimija voi tehdä maksusta hallintolain (434/2003) luvun 7a mukaisen 
oikaisuvaatimuksen. Oikaisuvaatimus on tehtävä kirjallisesti 30 päivän kuluessa tiedoksisaannista 
ympäristö- ja rakennuslautakuntalle (postiosoite PL 1097, 70111 KUOPIO, 
ymparistonsuojelu@kuopio.fi).
 
Mikäli maksu on annettu tiedoksi postitse, asianosaisen katsotaan saaneen siitä tiedon, jollei muuta 
näytetä, seitsemän päivän kuluttua kirjeen lähettämisestä.
 
Mikäli maksu on annettu tiedoksi sähköisenä viestinä (esimerkiksi verkkolaskuna), asianosaisen 
katsotaan saaneen maksusta tiedon, jollei muuta näytetä, kolmantena päivänä viestin lähettämisestä.
 
Tiedoksisaantipäivää ei lueta oikaisuvaatimusaikaan. Jos oikaisuvaatimusajan viimeinen päivä on 
pyhäpäivä, itsenäisyyspäivä, vapunpäivä, joulu- tai juhannusaatto tai arkilauantai, saa 
oikaisuvaatimuksen tehdä ensimmäisenä arkipäivänä sen jälkeen

https://hoivamme.fi/hoivakodit/kuopio/
https://www.oivahymy.fi/yrityksille/oiva-raportin-esillapito/internetsivustolle/
https://www.oivahymy.fi/hae-yrityksia/#text=hoivamme%20maakunnat%20oy
mailto:ymparistoterveys@kuopio.fi
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Tarkastaja Pirkko Marin

YMPÄRISTÖTERVEYSTARKASTAJA

+358447182280

pirkko.marin@kuopio.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja



Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

1681522

Valvontakohde • Tillsynsobjekt

Hoivamme Kuopio
Rahkakatu 34, 70780 KUOPIO

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

06.02.2024

Arvosanat yhteensä KPL •
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmärkt 16

Hyvä / Bra

Korjattavaa /
Bör korrigeras

Huono / Dålig

Huomiot • Observation

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

28.02.2023

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 06.02.2024
Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito / 
Lokalernas och redskapens lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilökunnan toiminta ja koulutus / 
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden tuotanto- tai käsittelyhygienia / 
Livsmedlens produktions- eller hanteringshygien

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu / 
Försäljningen och serveringen

Elintarvikkeista annettavat tiedot / 
Informationen som ska ges om livsmedel

Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit / 
Förpackningsmaterial och andra kontaktmaterial

Elintarvikkeiden toimitukset / 
Leveranserna av livsmedel

Jäljitettävyys ja takaisinvedot / 
Spårbarheten och återkallelserna

Oiva-raportin esilläpito / 
Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Valvontayksikkö Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 18.2.2024 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 18.2.2024
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