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Tarkastuksen perusteet

Ympaéristéterveydenhuollon valvontasuunnitelma

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Omavalvontajarjestelman ohjeistuksessa on pienia puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvontajarjestelma on tarkastettavissa. Se on sisélloltaan selked, mutta hieman riittdméatén
toiminnan luonteeseen nahden. Omavalvontaa on syyta tadydentad mm. allergeenien,
kontaktimateriaalien ja jaadyttamisen ohjeistuksen osalta. Tarkemmat kommentit on annettu suoraan
suunnitelmaan.

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tilat soveltuvat harjoitettavaan toimintaan.
Saadun tiedon mukaan keittion kasienpesupiste varustetaan kasipyyhetelineelld, myos keittién

siivouskaappiin tai sen vierelle asennetaan hyllytilaa ja keittiétyontekijélle naulakkotilan liséksi
pukukaappi.

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin kaikki elintarvikehuoneiston tilat. Tilat ovat hyvassa kunnossa.

2.3. Tyovalineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyovalineet, kalusteet ja laitteet olivat kayttotarkoitukseensa soveltuvia ja niiden kunnossapidosta oli
huolehdittu.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys.

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston ty6valineet ja laitteet ovat puhtaita. Siivousvalineet ovat hyvakuntoisia ja niiden
puhtaudesta on huolehdittu.

3.5. Haitta- ja muut elédimet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaelaimia tai niihin viittaavia merkkeja ei havaittu.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston jatehuolto toimii. Jatteet poistetaan tiloista riittavan usein ja jatehuoltotilojen ja
jateastioiden puhtaanapidosta huolehditaan.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyotavoissa ei havaittu huomautettavaa.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Hyvastéa kasihygieniasta huolehditaan. Késienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.

4.3. Tydvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

TyOasuissa ei huomautettavaa.

4.5. Henkilokunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Omavalvontavastuuhenkilé on nimetty ja hanella on alan koulutus. Henkilokunta perehdytetédéan
tehtaviinsa. Perehdytys sisaltdd omavalvonnan tehtavien edellyttamalla tasolla.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Hygieniaosaaminen oli todennettavissa.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.1. Elintarvikkeiden k&sittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettu marjojen, kasvisten, salaattien seké pakastevihannesten kasittelyn osalta. Kaytetyt
riskinhallintamenetelmét ovat tarkoitukseensa soveltuvia ja riittavia, ja niitd kaytetaan oikein.

5.5. Kaarimisen ja pakkaamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakkausmateriaalit olivat puhtaita ja ehjia.

5.4. Sulattamisen, jadhdyttamisen ja jdadyttamisen hygienia
Toiminnan arviointi B = Hyva
Oivahuomio

Jaadytettyjen elintarvikkeiden merkinndissa on pienia puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Jaahdytykseen on asianmukainen jaahdytyskaappi kaytettavissa.

Elintarvikkeiden sulattamista tapahtuu kaytannosséa hyvin vahan. Kaytantona on ollut, etté pakasteet
laitetaan suoraan kuumennukseen ilman erillisté sulattamista. Mikali sulattamista on tarpeen tehda,
tapahtuu se kylmalaitteessa.

Keittitlla jaadytetaan pienia maaria itse valmistettuja elintarvikkeita seka toiminnassa kaytettavia raaka-
aineita. Jaadytys tapahtuu pakastimessa. Pakastimessa oli jaadytettyna mm. pakattuja teollisuuden
valmistamia lamminsavulohifileitd. Pakkauksista puuttui jaadytyspaivamaaramerkinta. Lohifileet
kaytetdan kuuman ruuan valmistukseen.

> Jaadytetyn tuotteen pakkaukseen on selvasti merkittava jaadytyspaivamaara. Jaadyttamisen on
tapahduttava ennen tuotteelle asetettua viimeista kayttopaivaa. Jaadytettyja tuotteita voidaan sailyttaa
pakastimessa enintdan kahden kuukauden ajan (poikkeuksena mm. sienet, metsamarjat).
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeita sdilytettiin niille tarkoitetuissa tiloissa soveltuvissa olosuhteissa. Elintarvikkeiden
kayttbajankohtien hallinnassa ei havaittu huomautettavaa.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampédtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmaélaitteiden lampétiloja oli seurattu omavalvonnassa ja lampétilat olivat olleet vaatimusten mukaiset.

Kylmélaitteiden tayttamisessa tai lampotiloissa ei havaittu huomautettavaa.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet

Pakastimien tayttAmisessa tai lampdétiloissa ei havaittu huomautettavaa. Lampoétiloja oli seurattu
omavalvonnassa.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kaytettavissa on asianmukaisia lampdmittareita. Omavalvonnassa on seurattu ruuan
valmistuslampdétiloja ja ruuan jaédhdytyksen tehokkuutta. Jaahdytys tapahtuu jaédhdytyskaapissa.

Pakastevihannekset kuumennetaan. Kohteessa kaytetaan suomalaisia marjoja.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarjolla olevien elintarvikkeiden lampdtiloja oli seurattu omavalvonnassa ja lampdtilat olivat olleet
vaatimusten mukaiset.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.3. Markkinointi

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin yrityksen verkkosivut https://hoivamme.fi/ ja ruokasalin ilmoitustaululla ollut ruokalista.
Elintarvikkeiden markkinointi on lainsdddéanndén mukaista.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperdisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden toimittaja oli tiedossa ja toimitusluettelot tarkastettavissa. Toimitusluetteloissa oli

tavaran toimittajan ja vastaanottajan tiedot, toimituspéiva seka toimitetut elintarvikkeet ja niiden maarat.

16.9. Elaimista saatavien elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden toimittaja oli tiedossa ja toimitusluettelot tarkastettavissa. Toimitusluetteloissa oli

tavaran toimittajan ja vastaanottajan tiedot, toimituspaiva seka toimitetut elintarvikkeet ja niiden maarat.

Lisatiedot

Oiva-raportin esillapito

Ohjeistuksen mukaan Oiva-raportti on julkistettava sisdankaynnin yhteydessa, sen valitttméassa
laheisyydessa tai muussa kuluttajan kannalta sopivassa paikassa, silloin kun kuluttaja asioi
elintarvikehuoneistossa. Palveluasumisessa hyva raportin sijoituspaikka on esim. ruokasalin
ilmoitustaulu.

Raportti sijoitetaan niin, etté se on sopivalla korkeudella ja helposti kuluttajien luettavissa. Esille
laitetaan alkuperdinen Oiva-raportti, joka on toimitettu postitse.

Elintarviketoiminnan tarkastuksesta annetun viimeisimman raportin on oltava helposti saatavilla myos
elintarvikealan toimijan internetsivuilla. Raportti on julkistettava jokaisella toimijan

rekisterdiman verkkotunnuksen internetsivujen aloitussivulla nédkyvélla ja helposti havaittavalla paikalla.

Vaihtoehtoisesti aloitussivulle on sijoitettava nakyvdlle ja helposti havaittavalle paikalle linkki

Ruokaviraston internetsivulle Hae yrityksia - Oivahymy, jolla toimijaa koskevat Oiva-raportit julkaistaan.

Internetsivuja koskeva vaade patee, vaikkei sivuilla esiintyisi elintarvikkeiden markkinointia.
Asiasta lisda Ruokaviraston méarays elintarvikevalvonnan valvontatiedoista

Valvontatiheys
Kohteen riskiluokan mukainen valvontatiheys on kerran vuodessa.

Omaisten asukkaille tuomat elintarvikkeet
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https://hoivamme.fi/
https://www.oivahymy.fi/hae-yrityksia/
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/ruokaviraston-maarays_12_2021.pdf

Asukkaiden omaan kayttoon tarkoitettuja elintarvikkeita ei voi sailyttéaa laitoskeittion tiloissa/ laitteissa.
Té&ta varten on osastolle tarvittaessa jarjestettava erilliset tilat/ laitteet.

Huom. Tama tarkastuskertomus korjaa tapahtumatunnuksella 1538565 olleen tarkastuskertomuksen.
Tarkastuskertomuksen kohta Aika on korjattu paivamaaran osalta.

Sovelletut sdannokset

Elintarvikelaki (297/2021)

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY)(852/2004) elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille 834/2014
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:0 178/2002 elintarvikelainsdadantéa koskevista
yleisista periaatteista ja vaatimuksista

Valvonta-asetus (EU) 625/2017

Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista

Kuopion kaupungin ympéristéterveydenhuollon valvontasuunnitelma 2020-2024

Kuopion kaupungin kaupunkiympariston palvelualueen toimintasaéantt 13b §

Hallintolaki (434/2003)

Maksu 175,00 €

Maksuperusteet

Kuopion kaupungin ympaéristéterveydenhuollon maksutaksa

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Tarkastus on Kuopion kaupungin ympéristo- ja rakennuslautakunnan hyvaksyman
ymparistoterveydenhuollon valvontasuunnitelman mukainen tarkastus. Tarkastuksesta peritaan
valvontamaksu, joka maaraytyy Kuopion kaupungin ymparistdterveydenhuollon maksutaksan mukaan.
Maksutaksan mukainen valvontamaksu perustuu tarkastukseen kaytettyyn aikaan. Tarkastukseen
kuuluu tarkastukseen valmistautuminen, tarkastus ja tarkastukseen liittyvien kirjallisiin toihin kaytetty
aika.

Kunnan ympéristoterveysviranomaisen hyvaksymaan valvontasuunnitelmaan ja taksaan perustuvaan
maksuun tyytymatdn toimija voi tehda maksusta hallintolain (434/2003) luvun 7a mukaisen
oikaisuvaatimuksen. Oikaisuvaatimus on tehtava kirjallisesti 30 paivan kuluessa tiedoksisaannista
ymparisto- ja rakennuslautakuntalle (postiosoite PL 1097, 70111 KUOPIO, ymparistonsuojelu@kuopio.fi

).

Mikali maksu on annettu tiedoksi postitse, asianosaisen katsotaan saaneen siita tiedon, jollei muuta
nayteta, seitseman paivan kuluttua kirjeen lahettamisesta.

Mikali maksu on annettu tiedoksi séahkoisena viestina (esimerkiksi verkkolaskuna), asianosaisen
katsotaan saaneen maksusta tiedon, jollei muuta naytetd, kolmantena paivana viestin l[&ahettamisesta.

Tiedoksisaantipaivaa ei lueta oikaisuvaatimusaikaan. Jos oikaisuvaatimusajan viimeinen péaiva on
pyh&paiva, itsendisyyspdiva, vapunpaiva, joulu- tai juhannusaatto tai arkilauantai, saa
oikaisuvaatimuksen tehda ensimmaisena arkipaivana sen jalkeen

Tarkastaja Pirkko Marin
YMPARISTOTERVEYSTARKASTAJA
+358447182280
pirkko.marin@kuopio.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Omavalvontajarjestelméan ohjeistuksessa on pienia puutteita.
Jaadytettyjen elintarvikkeiden merkinndissa on pienid puutteita.
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