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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella esitettiin toiminnan omavalvontajarjestelma hallintapisteineen.

Omavalvontaan ei oltu erikseen kirjattu suunnitelmaa pintapuhtaus- ja elintarvikenéaytteentosta.
Naytteenotosta oli omavalvonnan liitteend lomake tuloksia varten. Tarkastuksella ohjeistettiin liittdmaan
suunnitelma my6s omavalvonnan kirjalliseen osuuteen.

Omavalvonnan kirjallisesta osuudesta puuttui myés takaisinvetosuunnitelma, joka ohjeistettiin
paivittamaan.

Omavalvontajarjestelmé oli muutoin tarkastettavissa.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tilat soveltuvat nykyiseen toimintaansa. Epéakohtia ei havaittu.

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tilat olivat uudet. Tilojen kunnossa ei havaittu tarkastuksen yhteydesséa epakohtia.
2.3. Tyovalineet, kalusteet ja laitteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyovélineiden, kalusteiden ja laitteiden soveltuvuudessa ei havaittu tarkastuksen yhteydessa epékonhtia.
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Keittiossa oli:
e Uuni
e Liesi
e 2 x pakastin
e 2 X jadkaappi
e 4 vesipistetta
e Jaahdytyskaappi
« Siivouskaappi siivousvélineille
¢ Keittion pukukaapit olivat keittion wc-tiloissa. Wc- avautuu eteistilaan.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston yleisissa tiloissa vallitsi tarkastuksen yhteydessa hyva yleinen siisteys, puhtaus ja
jarjestys. Elintarvikehuoneistoon kuuluvien tilojen siisteydessa ei havaittu tarkastuksen yhteydessa
epékohtia.

Rullakot ja laatikot sailytettiin elintarvikehuoneiston eteistilassa.

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvalineiden siisteydessa ei havaittu tarkastuksen yhteydessa
epakohtia.

Siivousvalineet sailytettiin erillisessa siivousvalinekaapissa, missé oli toimiva vesipiste.
Siivousvalinekaapissa oli kuivausteline pitkavartisille siivousvalineille ja liinoille kuivauspatteri.

3.5. Haitta- ja muut eldaimet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldaimista ei tehty havaintoja tarkastuksen aikana.
Omavalvontaan oli kirjattu suunnitelma haittaeldintorjunnasta ja nimetty vastuuhenkil® torjunnalle.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittion jatehuolto oli jarjestetty asianmukaisesti.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilokunta tydskenteli tarkastuksen aikana hygieenisesti. Raaka-aineiden kasittelyssa ei havaittu
epakohtia. Ristikontaminaatiota ei tapahtunut tarkastuksen aikana.

4.2. Késihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittidssa oli asianmukaisesti varusteltu kasienpesupiste. Késienpesupiste oli varusteltu nestemaisella
saippualla ja kertakayttdisin kuivausliinoin.

4.3. TyOvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla oli puhdas ja asianmukainen tydasu, johon kuului omavalvonnan mukaisesti paahine.

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittion tyontekijalla oli tarkastuspaivana soittoaika terveydentilan selvitykseen.
Muistutetaan my6s hoiva-apulaisten terveydentilanselvityksiin tarvittaessa:

Henkildn, jolla on elintarvikkeiden vélityksella mahdollisesti tarttuva tauti tai joka on tallaisen taudin
kantaja tai jolla on esimerkiksi tulehtuneita haavoja, ihotulehduksia, ihovammoja tai ripulia, ei saa sallia
kasitella elintarvikkeita tai oleskella mistdan syysta elintarvikkeiden kasittelyalueella, jos olemassa on
suoran tai epasuoran saastumisen vaara. Elintarvikealan yrityksen tydntekijan, jolla on tallainen
sairaustila ja joka saattaa joutua kosketukseen elintarvikkeiden kanssa, on valittdmasti ilmoitettava
sairaudesta tai oireista ja mikali mahdollista niiden aiheuttajista elintarvikealan toimijalle. Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004

Tartuntatautilain 1227/2016 mukaan terveydentilan selvitys vaaditaan niilté tyontekijoilté, jotka
kasittelevat pakkaamattomia elintarvikkeita, joita ei kuumenneta ennen niiden tarjoilua. Selvitys
vaaditaan kaikilta, myos harjoittelijoilta ja muilta vastaavilta henkil6ilta, jotka toimivat tytpaikalla
vahintaan kuukauden. Alle kuukauden tydsuhteessa olevilta selvitysta ei vaadita, mutta se voidaan
tehdd, mikali tydnantaja katsoo sen tarpeelliseksi. Terveydentilan selvityksella tyésuhteen alussa
tarkoitetaan ty6terveyshuollon, terveyskeskuksen ladkarin tai hoitajan tekemaa haastattelua. Luotettava
selvitys terveydentilasta tai

niista laadittu listaus tulee olla tarkastettavissa elintarvikehuoneistossa.

4.5. Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella keskusteltiin keittion tyontekijan perehdytyksesté tydsuhteen alkaessa. Tyontekija kertoi,
etta tdma on perehdytetty tehtéviinsa.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonnan liitteena oli kuittauslista, mihin oltiin kirjattu hygieniaosaamisen esittdminen esihenkildlle.

Todistus hygieniaosaamisesta vaadittiin kaikilta keittidssa tydskentelevilta.

Muistutuksena:

Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita elintarvikehuoneistossa kasittelevalla henkil6lla on
oltava elintarvikehygieenistd osaamista osoittava Ruokaviraston hyvaksyman mallin mukainen
hygieniapassi, jos han on tydskennellyt pakkaamattomien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
kasittelya edellyttavissa tehtavissa vahintaan kolme kuukautta.

Elintarvikealan toimijan on pidettava kirjaa elintarvikehuoneistossa tytskentelevien henkildiden
elintarvikehygieenisesta osaamisesta ja pyydettaessa esitettava tiedot valvontaviranomaiselle.
Elintarvikelaki 297/2021

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden kasittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden valmistusprosessit vastaavat ilmoitettuja ja ovat tarkoitukseen soveltuvia. Toimipaikan
asiakkaat ovat riskiryhmaan kuuluvia joten ruokalistat suunnitellaan sen mukaisesti.

5.4. Sulattamisen, jddhdyttamisen ja jAddyttdmisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tiloissa on erillinen jaadhdytyskaappi elintarvikkeiden jaahdyttamista ja jaadyttamista varten.
Pakasteet sulatetaan kylmitssa.

5.6. Elintarvikkeiden sailyttdmisen ja varastoinnin hygienia
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittiossa on erillinen varasto huoneenlammdossa sailyville elintarvikkeille. Elintarvikkeiden sailytyksessa
ei havaittu epéakohtia tarkastuksen yhteydessa.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmalaitteiden lampétiloja kirjataan naytoista kerran viikossa. Lampétilat ovat olleet lainsaadannén
mukaisia. Tarkastuksella mitattiin kylmalaitteiden l[&mpdtilat:

» Jaékaappi +5.7°C

» Jaékaappi +4°C
Tarkastuksen yhteydessa suositeltiin hankkimaan kylméalaitteisiin irtomittarit. Nain henkilékunta voi
tarkkailla, etté laitteiden naytot ja irtomittarit nayttavat samaa lampatilaa.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa mitattiin ja kirjattiin [ampdtiloja uudelleen lammitettavista elintarvikkeista.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakastimien lampétiloista pidettiin omavalvonnan mukaista kirjanpitoa kerran viikossa. Tarkastuksella
mitattiin pakasteiden lampdtilat:

e -20°C

e -18°C
Lampdtilat ovat olleet lainsdadannon mukaisia. Tarkastuksella suositeltiin irtomittareiden hankkimista
laitteisiin, etté voidaan varmistua siita, etta laitteen lampotilanayttd nayttaa sisalampaotilan oikein.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoiluaika on lyhyt. Ruuat ovat tarjolla noin 45 minuuttia. Lamp6étiloja on mitattu omavalvonnan
mukaisesti kuumasta elintarvikkeesta.

Toimijan tulee varmistua, ettd myds kylmana tarjoiltavien l[ampdtilat pysyvat alle +12 °C:een.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillédén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden hallinnassa ei havaittu tarkastuksen yhteydessa
epékonhtia.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tiedot ruuan allergeeneista ja intoleransseista oli saatavilla tarkastuksen yhteydessé. Ruokalistan
yhteydessé on tieto siita, etta lisatietoja saa keittion henkilokunnalta pyydettaessa.

13.3. Markkinointi
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kaytdssa ei ollut vapaaehtoisia ravitsemus- ja/tai terveysvaitteita.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
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14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaaleissa ei havaittu tarkastuksen yhteydessa epakohtia.

Muistutus:

Elintarvikkeiden pakkausmateriaaleissa tulee olla elintarvikekelpoisuutta osoittava merkinta tai tunnus
(elintarvikekayttoon tai malja-haarukkatunnus) tai toimijalla tarvikkeiden soveltuvuutta osoittavat
vaatimustenmukaisuusilmoitukset.

Toimijalla tulee myds olla pakkausmateriaalien oikeaa kayttoa koskeva tieto eli esimerkiksi rasvaisille
elintarvikkeille tai kuumina myytaville tai sailytettaville elintarvikkeille kaytetédan tarkoitukseen soveltuvia
pakkauskalvoja, -pusseja, -rasioita ja kertakayttokasineitd. Rasvaisten elintarvikkeiden kasittelyssa tulee
kayttaa nitriilihanskoja vinyylihanskojen sijaan.

Uusiokaytdssa olevissa muoviastioissa (esim. sinappiamparit ja dynot) ei tule sailyttda kuumia tai
rasvaisia elintarvikkeita ellei ole selvitetty, etta ne soveltuvat kyseiseen kayttéon. Toimijan tulee
huomioida, etteivat kaikki muoviastiat kesta korkeita lampétiloja esim. mikroaaltouunissa tai
astianpesukoneessa.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden lampdétilat on mitattu jokaisesta saapuvasta elintarvikekuljetuksesta.
Lampdtiloissa ei olla havaittu epéakohtia.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT
16.6. Takaisinvedot

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toiminnan aikana tietoon ei ole tullut takaisinvetoja. Takaisinvetosuunnitelma tulee lisaté osaksi
omavalvontaa.

16.9. Elaimista saatavien elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kaytossa on sahkodinen arkistointi. Toimipaikkaan elintarvikkeet tilataan Meira Nova -tukulta.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ensimmaiset pintapuhtausnaytteet oltiin otettu ennen tarkastusta, mutta tulokset eivat viela olleet
selvilla.

Valmistetusta padruuasta ja salaatista otetaan elintarvikenaytteet pakastimeen.

Pintapuhtausnéytteet tulee ottaa 4 krt/vuosi jos annosmaara on alle 500/péiva, kerralla tulee ottaa
vahintdan 5 naytetta. Osa pintapuhtausnaytteista voidaan ottaa sdanndllisesti samoista kohteista (esim.
elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevat pinnat, kylmididen kahvat, leikkuulaudat, vesihanat) ja osa
naytteenottokohteista voidaan vaihtaa eri naytteenottokerroilla. Puhtausnaytteet otetaan ennen
tyopéivan alkua puhtailta ja kuivilta pinnoilta, esim. leikkuulaudoista, tydvalineistd, késienpesuhanoista,
jaédkaapin ovenkahvoista

ym. Huonoista tuloksista tulee seurata puhdistustoimenpiteitd ja uusintanaytteet. Korjaavat toimenpiteet
on myos kirjattava. Tulokset tulee sailyttda vahintaan 2 vuotta ja ne tulee esittda pyydettdessa
valvontaviranomaisen tarkastettavaksi.

Hygicult TPC putkien voimassaolo on vain noin 3 kuukautta, joten naytteet kannattaa ottaa seuraavasti:
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ensimmaiset viisi naytetta heti nayteputkien oston jalkeen ja loput viisi naytettd ennen putkien
vanhenemista. Nain yhdella nayteputkipakkauksella (10 kpl putkia) saa otettua naytteet puoleksi
vuodeksi.

Naytetuloksia tulee tarkkailla merkitsemalla samoista kohteista otettujen naytteiden tulokset taulukkoon,
josta nékee tuloskehityksen. Tulokset tulee kirjata pesékkeiden lukumaarana jolloin niiden tulosseuranta
on tarkempaa kuin sanallisella arviolla.

Lisatiedot

Keittidssa valmistetaan paivan ruuat Hoivamme Kellokosken asukkaille. Asukkaita on talla hetkella 17,
enimmaiskapasiteetti on 33 henkea. Keittiossa valmistetaan aamupala, lounas, vélipalat, paivallinen ja
iltapala. Keittiossa tydskentelee 1 keittichenkildkuntaan kuuluva arkisin, viikonloppuisin ja iltaisin
keittiolla tydskentelee hoiva-apulainen. Keittioon tilataan raaka-aineina kaytettavat lihat valmiiksi
kypsennettyind. Raakaa lihaa ei kasitella keittiossa pl. kala.

Oiva-raportti:

Elintarviketoiminnan tarkastuksesta annetun viimeisimman raportin on oltava helposti saatavilla
elintarvikealan toimijan internetsivuilla tai muulla vastaavalla tavalla. Raportti on julkistettava jokaisella
toimijan rekisteréiman verkkotunnuksen internetsivujen aloitussivulla nékyvalla ja helposti havaittavalla
paikalla. Vaihtoehtoisesti aloitussivulle on sijoitettava nakyvélle ja helposti havaittavalle paikalle linkki
Ruokaviraston internetsivulle, jolla toimijaa koskevat Oiva-raportit julkaistaan.

Jos kuluttajat asioivat toimijan elintarvikehuoneistossa, Oiva-raportti on lisaksi julkistettava
elintarvikehuoneiston sisdéankaynnin yhteydessa, sen valittdtmassa laheisyydessa tai muussa kuluttajan
kannalta tarkoituksenmukaisessa paikassa. Oiva-raportti on sijoitettava nakyvalle paikalle ja sellaiselle
korkeudelle, etté se on helposti kuluttajien luettavissa. Elintarvikealan toimijan myydessa elintarvikkeita
etaviestintavalineella viimeisimman tarkastuksen Oiva-raportti on julkistettava etaviestintavalineessa
nakyvalla ja helposti havaittavalla paikalla tai vaihtoehtoisesti sijoitettava nakyvasti ja helposti havaittava
linkki Ruokaviraston internetsivulle, jolla toimijaa koskevat Oiva-raportit julkistetaan.

Ruokaviraston maarays elintarvikevalvonnan valvontatiedoista 12/2021

Tarkastuskertomus on lahetetty toimijalle séhkoisesti tiedoksi etusivun oikeassa ylakulmassa
ilmoitettuna paivana.

Sovelletut sddnnokset

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantda koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2017/625 virallisesta valvonnasta
Elintarvikelaki 297/2021

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta 72/2020

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Hallintolaki 434/2003

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen toimintaséaantd (Keski-Uudenmaan ympéristdlautakunta
11.5.2021 § 52)

Keski-Uudenmaan ymparistokeskus ymparistéterveydenhuollon maksutaksa (Keski-Uudenmaan
ympéristolautakunta 14.12.2021 § 131)

Maksu 156,00 €

Maksuperusteet

Keski-Uudenmaan ymparistokeskus ymparistéterveydenhuollon maksutaksa, Keski-Uudenmaan
ympéristlautakunta 14.12.2021 § 131

Tarkastaja Riina Vallenius
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7.

ELINTARVIKETARKASTAJA
+358403142256
riina.vallenius@tuusula.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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